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Ristorante Borgo Antico
fino a 400 persone 
per meeting, congressi ed eventi speciali
fino a 100 persone 
per servizio à la Carte in salette dedicate
PIANO TERRA
Salone degli Zar
3 Salette
Plateatico estivo fronte villa
PIANO PRIMO
Loggia dell’Angelo
Salone delle Belle Arti
Sala Da Lisca
Sala Quaranta
Sala Butturini

Cantina in Villa
fino a 40 persone per menu degustazione guidati
fino a 60 persone per aperi pranzo/cena guidati

The Restaurant Borgo Antico
Meetings, congresses, and special events 
up to 400 people
The three rooms to have lunch and dinner 
a la Carte up to 100 people
FIRST FLOOR
Zar manor hall
3 Rooms
Patio
SECOND FLOOR
Angel’s hall
Arti manor hall
Da Lisca room
Quaranta room
Butturini room

Cantina in Villa
Wine and food tasting up to 40 people
Aperitif up to 60 people

Un ristorante tradizionale. Poesia nei piatti.
La tavola è raffinata, la cantina superba.
La maestria dei cuochi si aggiunge alla bontà
di ricette che cambiano sul filo delle stagioni.

Aperitivi, pranzi e cene resi ancor più accattivanti 
dall’abbinamento di degustazioni guidate, eno-test 
per una percezione sensoriale del mondo del vino 
con estrazione del “Più Bravo”, cene a tema e tante 
altre attività personalizzabili.

Borgo Antico is a traditional 
restaurant offering “poetry in cooking”. 
The unique skills of the chefs
offer tasty recipes that change according 
to the seasons. 
The exquisite food perfectly matched with
a premium wine list.

Aperitifs, lunches and dinners 
made even more appealing by 
the conjunction of tasting tours both for food 
and wine, providing for guests tests for sensory per-
ception of the wine world 
with special awards for the Best Result, 
furthermore theme dinners 
and many other personalized activities.

IL MENU DEGUSTAZIONE DI CANTINA IN VILLA
Lardo dolce della Lessinia, Soppressa dello Schioppo,
Lombata all’Amarone, Salamino all’Amarone
Quadrotti di Polenta Abbrustolita
Selezione di verdure croccanti in giardiniera

Pasta fresca casereccia del Borgo Antico

Il tagliere dei formaggi
Monte Veronese a latte intero e Mostarda di pere e noci,
Monte Veronese Ubriaco all’Amarone
e Gelatina di Recioto della Valpolicella,
Monte Veronese Stravecchio e Miele di Castagno,
Cimbro al rosmarino e salvia e Mostarda di peperoni
Radicchio rosso di Verona e zucchine grigliati

Sbrisolona del Borgo Antico e Assaggio di Cioccolato

WINE AND FOOD TASTING IN CANTINA IN VILLA
Selection of cured meats from the Lessinia region
Roasted polenta square cuts
Selection of pickled vegetables

Home made Italian pasta

Selection of local Cheese
Mild Monte Veronese with pears and walnut mustard
Monte Veronese aged in the Amarone wine
and Recioto from Valpolicella jelly
Monte Veronese 24 months aged 
with chestnut honey
Cimbro aged in rosemary and sage
with sweet pepper mustard
Grilled red radicchio and courgettes

Sbrisolona typical dry pastry and dark chocolate
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