
Bollicine di benvenuto con
piccolo formaggio caprino in pasta kataifi croccante, 
miele millefiori su insalata con olio evo Tommasi e limone

Asparagi cotti e crudi, uova cotte a bassa temperatura, 
petali di tartufo nero ed emulsione di asparagi verdi

Risotto carnaroli con capesante e piselli

Cannelloni gratinati ripieni di zucchine e suo fiore, 
ricotta vaccina ed erbette fresche 
su fonduta di Grana Padano

Sorbetto al Bellini cocktail 

Piccola porchetta di maialino, strudel di mela Granny Smith e
salsa alla birra
Costolette di agnello "scottadito” a centro tavola

Mezzo guscio di cioccolato fondente, 
gelée di more, mousse di yogurt al pistacchio 
e fragole fresche

Caffè

1 calice di Caseo 
Pinot Nero Brut Spumante “Metodo Charmat”

1 bottiglia a scelta tra:
Tommasi | Le Fornaci Rosé | Vino rosato
Casisano | Rosso di Montalcino DOC

I N  D E G U S T A Z I O N E  
D O M E N I C A  9  A P R I L E  2 0 2 3
A L  R I S T O R A N T E  B O R G O  A N T I C O

M E N U
D I  P A S Q U A

E U R O  7 5  P E R  P E R S O N A
menu degustazione, acqua, caffè e vini in selezione inclusi
• € 40 a persona per bambini dai 4 ai 12 anni
• a consumo alla carta per bambini fino a 3 anni

È RICHIESTA LA PRENOTAZIONE
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SELEZIONE VINI


