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I nostri classici 
disponibili dalle 12 alle 15 
Our evergreen dishes  
available from 12 pm to 3 pm 
 
 
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA      
CON BURRATA PUGLIESE  
E MELONE MANTOVANO IGP 
Parma ham 24 monhts PDO, Apulian 
burrata PDO and Mantua melon  
€ 16,00 
 
GIRELLO DI BLACK ANGUS            
ALL’INGLESE, VERDURE ALLA GRIGLIA 
E CIALDE CROCCANTI  
DI GRANA PADANO  
English style Black Angus silverside,  
grilled vegetables and crispy Grana 
Padano 
€ 16,00 
 
INSALATA DI POLPO, SEPPIA,  
CODE DI GAMBERONI,  
COZZE ALL’OLIO EVO TOMMASI  
E LIMONE  
Octopus salad, cuttlefish, prawn tails and 
mussels with Tommasi EVO oil and lemon 
€ 19,00 
 
CEASAR SALAD 
insalata verde, pollo, crostini di pane, 
scaglie di grana Padano e pancetta 
affumicata croccante 
Green salad, chicken, croutons, Grana 
Padano shaves and crispy smoked bacon 
€ 15,00 
 
FRITTURA MISTA DI PESCE E 
VERDURE CON MAIONESE  
Mixed fried fish and vegetables  
with mayonnaise 
€ 20,00 
 
MELANZANE ALLA PARMIGIANA      
Parmigiana eggplant 
€ 9,00 
 
MACCHERONCINI ALL’UOVO   
CON SUGO DEL GIORNO 
Egg pasta with sauce of the day 
€ 9,00 

 
Insalatone - Salad 
 
INSALATA CLASSICA                        
insalata mista, carote, pomodorini e mais 
Mixed salad, carrots, cherry tomatoes and 
corn 
€ 8,00 

 

INSALATA CLUB HOUSE                 
Insalata verde, melanzane grill, 
fagiolini, patate al vapore, pomodorini  
e ricotta di capra 
Green salad, grilled aubergines, green 
beans, steamed potatoes, semi-dry cherry 
tomatoes and goat ricotta cheese 
€ 12,00 
 
LA CAPRESE DEL CLUB                
Mozzarella di bufala Campana  
e pomodorini variegati 
Buffalo mozzarella from Campania  
and mixed datterini tomatoes  
€ 12,00

INSALATA DI 5 CEREALI               
Cinque cereali integrali, verdurine 
miste, alga Kombu e code di gambero 
al basilico 
Five whole grains, mixed vegetables, Kombu 
seaweed and shrimp tails with basil 
€ 16,00 
 
INSALATA DI COUSCOUS 
Couscous, verdurine miste, Feta 
Greca, piccoli frutti rossi e olio evo 
Tommasi e limone 
Couscus, mixed vegetables, Greek Feta, 
small red fruits and Twith Tommasi EVO 
oil and lemon  
€ 14,00 
 
I nostri Panini & Snack 
Our Sandwiches & Snack

GUSTOSO                                      
Bun al sesamo, hamburger di manzo, 
bacon croccante, cipolla rossa di 
Tropea stufata, formaggio Monte 
Veronese giovane, salsa bernese e 
patatine fritte 
Sesame bun, beef burger, crispy bacon, 
stewed red Tropea onion, young Monte 
Veronese cheese, Bernaise sauce and 
french fries 
€ 15,00 
 
VEGETARIANO                                 
Ciabatta alle patate, latte  
e rosmarino con zucchine e peperoni 
grigliati, ricotta di capra e rucola 
Potatoes, milk and rosemary Ciabatta 
bread with courgettes and grilled peppers, 
goat ricotta cheese and rocket salad 
€ 9,00 
 
TUTTO TOSTO                                   
Toast con prosciutto cotto e Fontina 
Toasted sandwich with cooked ham  
and Fontina cheese 
€ 6,00 

HAMBURGER VEGANO AL 100% 
Bun alla barbabietola e sesamo, 
hamburger vegetale, pomodoro 
ramato, cetriolo fresco, insalata verde 
e maionese vegana  
Beetroot and sesame bun, vegetable 
burger, cherry tomato, fresh cucumber, 
green salad and vegan mayonnaise 
€ 18,00 
 
TOAST INTEGRALE 
Pan integrale, formaggio spalmabile, 
salmone affumicato e zucchine 
grigliate 
Wholemeal bread, spreadable cheese, 
smoked salmon and grilled zucchini 
€ 9,00 
 
PATATINE FRITTE  French Fries  
€ 5,00 
 
Le nostre Pizze con farine  
da agricoltura biologica 
Our Pizzas with organically 
grown flours 
 
MEDITERRANEA                           
Salsa pomodoro, mozzarella  
di bufala Campana e basilico 
Tomato sauce, buffalo mozzarella  
from Campania and basil 
€ 10,00 
 
LESSINIA                                     
Mozzarella, verdura alla griglia  
e formaggio Monte Veronese giovane 
fuso 
Mozzarella, grilled vegetables and melted 
young Monte Veronese cheese 
€ 12,00 
 
SUD                                              
Pomodorini datterini, burrata pugliese, 
acciughe del Cantabrico, olive nere 
taggiasche e salamino piccante  
Datterini tomatoes, Apulian burrata, 
Cantabrian anchovies, Taggiasca black 
olives and spicy salami 
€ 16,00 
 
Per chiudere in dolcezza 
To end on a sweet note 
 
MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA        
Fresh fruit salad 
€ 6,00 
 
ANGURIA Watermelon 
€ 4,00 
 
Dessert del giorno del nostro Pasticcere 
Dessert of the day from our Pastry Chef 
€ 7,00 


