
Calice di bollicine, vellutata di sedano rapa,
petali di baccalà, crumble al timo 
e olio evo Tommasi verde

Tacos di granchio con maionese allo zafferano 
e classica insalata russa

Tortelloni ripieni di broccoletto di Custoza, 
su zuppa di cicale di mare

Risotto zucca, arancia 
e ragù di triglia da scoglio

Sorbetto al litchi e lime

Tournedos di storione in CBT, 
salsa al vino Lugana e suo caviale, 
accompagnato con patate gratin 

EUPHORIE
Crema montata al mandarino, 
crema leggera alla pera, gelèe di pera 
su bisquit alla vaniglia e salsa al Grand Marnier 

Caffè

VINI IN SELEZIONE

1 bt di vino
ogni 2 persone a scelta tra:

Paternoster | Vulcanico
Falanghina Basilicata Igt

Tommasi | Crearo Conca D’Oro
Rosso Verona Igt

1 calice di Caseo | Moscato
Spumante Dolce

Menù di Capodanno

L ' E V E N T O  S I  S V O L G E R A '  P R E S S O  " I L  S A L O N E  D E L L E  F E S T E "
D E L  C E N T R O  C O N G R E S S U A L E  -  C H I U S U R A  E V E N T O  O R E  2 : 0 0  

È  R I C H I E S T A  L A  P R E N O T A Z I O N E
T .  + 3 9  0 4 5  6 7 6 7 3 0 0

R I S T O R A N T E @ V I L L A Q U A R A N T A . C O M
W W W . V I L L A Q U A R A N T A . C O M

PREZZO

€ 170 a persona (menù, acqua, caffè e vini in selezione inclusi)
€ 70 a persona per bambini dai 4 ai 12 anni

a consumo alla carta per bambini fino a 3 anni

MUSICA LIVE IN ACCO
M

PAGNAMENTO


