
Bollicina di benvenuto con
Amuse bouche del Borgo Antico
 
Uovo fritto, spinaci, tartufo e fonduta di Grana allo zafferano
 
Risotto con “bruscansi”, Monte di malga stravecchio

Tortello del plin ripieno di anatra e patata dolce,
il suo fondo al bergamotto
 
Sorbetto al limoncello
 
Vitello laccato al cacao, purè di carote e rafano

Costoletta d’agnello e carciofi 

Giardino Pasquale
Insieme di mousse alla fragola, macarons al pistacchio, 
piccole meringhe al limone e cioccolato fondente

Caffè

1 calice di  CASEO | Pinot Nero Brut | Spumante “Metodo Charmat”

1 bottiglia per 2 persone a scelta tra:
POGGIO AL TUFO | Vermentino | Toscana Igt
TOMMASI | Arele | Rosso Trevenezie Igt

1 calice di CASEO | Moscato | Spumante Dolce

D O M E N I C A  3 1  M A R Z O  2 0 2 4
R I S T O R A N T E  B O R G O  A N T I C O

M E N Ù
P A S Q U A

E U R O  7 5  P E R  P E R S O N A  D A I  1 2  A N N I
(menu, acqua, caffè e vini in selezione)

• € 40,00 per bambino (dai 4 ai 12 anni)
 • bambini (sotto i 3 anni) alla carta

È RICHIESTA LA PRENOTAZIONE

T. +39 045 6767300 - RISTORANTE@VILLAQUARANTA.COM 

WWW.VILLAQUARANTA.COM

SELEZIONE VINI


