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Benvenuto con polpette di ceci su vellutata di barbabietola

Dentice mantecato, passata di patate viola 
e brunoise di carote e zucchine

Mezzo pacchero con bolognese di tonno rosso, 
pane aromatizzato e Pecorino Nero Romano 

Risotto Carnaroli Melotti al tartufo nero,
mantecato con Grana Padano e burro di malga 

Sorbetto con pompelmo rosa al whisky

Involtino di faraona su un nido di verze stufate,
piccolo mazzetto di asparagi verdi e bacon 

In mezzo al tavolo saranno servite
costolette d’agnello scottadito al timo 

Cerrado Mineiro
Mousse al caffè con inserto di gelatina al ribes rosso 
su cake al caffè e noci 

Caffè

1 calice di  CASEO | 410 Chardonnay
Brut “Metodo Classico” Oltrepò Pavese

1 bottiglia per 2 persone a scelta tra:
TOMMASI | Le Volpare | Soave Classico Doc
TOMMASI | Rafaèl | Valpolicella Classico Superiore Doc

1 calice di TOMMASI | Monte Croce | Passito Bianco Veneto Igt

D O M E N I C A  5  A P R I L E  2 0 2 6
R I S T O R A N T E  B O R G O  A N T I C O

PASQUA
IN VILLA

E U R O  8 5  P E R  P E R S O N A  D A I  1 2  A N N I
(menu, acqua, caffè e vini in selezione)

• € 40,00 per bambino (dai 4 ai 12 anni)
 • bambini (sotto i 3 anni) alla carta

È RICHIESTA LA PRENOTAZIONE

T. +39 045 6767300 - RISTORANTE@VILLAQUARANTA.COM 

WWW.VILLAQUARANTA.COM

SELEZIONE VINI


